附件1：

肥鱼品质检测指标及数量
	序号
	检测指标
	检测数量
	规格/参数

	1
	水分
	27
	个

	2
	灰分
	27
	个

	3
	粗蛋白
	54
	个

	4
	粗脂肪
	54
	个

	5
	肌肉质构性
	54
	个

	6
	游离氨基酸
	42
	个

	7
	挥发性物质
	42
	个

	8
	总蛋白
	102
	个

	9
	总胆固醇
	102
	个

	10
	甘油三酯
	102
	个

	11
	高密度脂蛋白
	102
	个

	12
	低密度脂蛋白
	102
	个

	13
	葡萄糖
	102
	个

	14
	谷丙转氨酶
	102
	个

	15
	谷草转氨酶
	102
	个

	16
	过氧化氢酶
	102
	个

	17
	丙二醛
	102
	个

	18
	乳酸脱氢酶
	102
	个

	19
	髓过氧化物酶
	102
	个

	20
	超氧化物歧化酶
	102
	个

	21
	总抗氧化能力
	102
	个

	22
	铬元素
	27
	个

	23
	铅元素
	27
	个

	24
	氯霉素
	15
	个

	25
	甲砜霉素
	15
	个

	26
	氟苯尼考
	15
	个

	27
	恩诺沙星
	15
	个

	28
	环丙沙星
	15
	个

	29
	诺氟沙星
	15
	个

	30
	氧氟沙星
	15
	个

	31
	转录组
	12
	个

	32
	微生物组
	30
	个


